Blick auf den Okolandbau — Stimmen aus dem Netzwerk
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Welche Wiinsche hat der DEHOGA Bayern an den Okolandbau?
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Was macht der DEHOGA Bayern?

Der Bayerische Hotel- und Gaststattenverband DEHOGA Bayern e V. Regionale Kiiche bietet zentrale Mehrwerte fir Gastronom und Gast.
ist der Unternehmer- und Wirtschaftsverband der gesamten Transparent sollten Herkunft und Verarbeitung der Produkte dem
Hotellerie und Gastronomie in Bayern, einer wachsenden Verbraucher aufgezeigt werden. Dabei ist die Vernetzung zwischen
Dienstleistungsbranche mit Gberwiegend mittelstandischer Pragung. Landwirtschaft und Gastgewerbe entscheidend, die es weiter

Mit 40.500 Hoteliers und Gastronomen, Uber 447.000 Erwerbstatigen auszubauen gilt. Kurze Lieferketten, umfassende Informationen uber
und rund 10.000 Auszubildenden ist das Gastgewerbe ein starkes innovative 0kologische Produkte und ein breit gefachertes Angebot
Stiick Bayerische Wirtschaft und das Ruckgrat der heimischen sollten dabei abgedeckt werden. Die Vereinfachung von Siegeln und
Tourismusindustrie. Kennzeichnungen abseits von Zertifizierungen hilft bei der Auswahl

der Produkte. Nur wenn die Vorteile des Okolandbaus offen
kommuniziert werden, kann das Bewusstsein flr regionale Produkte

direkt bei den Konsumenten gestarkt werden.

Welche Rolle spielt der Okolandbau kiinftig in der

Landwirtschaft?

Um Okosysteme und die Artenvielfalt auch in Zukunft zu erhalten
sowie die Klimabelastung moglichst gering zu halten, rtickt der
Okolandbau zunehmend in den Fokus. Die ressourcenschonende
Landwirtschaft hat schlieBlich positive Auswirkungen auf die gesamte

Umwelt.

Gemeinsame Projekte des DEHOGA Bayern mit dem
Okolandbau

Was verbindet den DEHOGA Bayern mit dem Okolandbau? Das Thema Okolandbau soll neben der Weltleitmesse Biofach

zukunftig auch auf der HOGA Messe in Nirnberg platziert werden.

Die nachhaltige Herstellung sowie Verarbeitung von Lebensmitteln L ) L ) )
Hier kénnten sich Gastronomen und Hoteliers liber die Vorteile der
und Speisen nimmt bei den bayerischen Gastronomen und Hoteliers B ) . ) ) ) )
Okologischen Wertschopfung informieren sowie regionale Netzwerke
einen zentralen Stellenwert ein. Der DEHOGA Bayern e.V. gibt
kennenlernen.
Gastgebern hilfreiche Tipps an die Hand, um das Bewusstsein fir
Nachhaltigkeit und Wirtschaften im Einklang mit der Natur zu starken.
Um die natiirlichen Wechselbeziehungen des Okosystems zu nutzen, | Kontakt: www.dehoga-bayern.de
steht der regionale und saisonale Einkauf im Fokus. Dabei wird .
neben einem verlasslichen Herkunftsnachweis bei den Produkten

auch auf saisonale Auswahl Wert gelegt.

System Okolandbau — Lésung fur die Herausforderungen von heute und morgen, Fachtagung am 25. Mai 2022, Gut Sonnenhausen.



